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e TONG QUAN

Noi dung ho so

01

02

03

04

AZ MEALS Gidi thiéu, dinh vi va ly do lua chon

NANG LUC Quy md, pham vi va kinh nghiém thuc chién
GIAI PHAP Dichvu, van hanh va kiém sodt chat luong
MINH CHUNG Case study, khdch hang va théng tin lién hé




e GIGI THIEU VA DINH VI

AZ Meals la ai?

AZ Meals cung cdp gidi phdp catering cho doanh nghiép, tu khau tu
van dén khi hoan tat ban giao su kién.

Mot dau méi tiép nhan brief, xdy dung menu, té chic sén xudt, van
chuyén, setup, phuc vu va thu don. Khdch héng kiém sodt ré ngén
sdch, tién dé va tiéu chudn trién khai mé khéng phdi phdi hap nhiéu
nhd cung cap.

3.000+ 1000+ 5 NAM

BUOI TIEC KHACH HANG KINH NGHIEM




e Vi SAO CHON AZ MEALS

Bai todn cua nguai phu trach sukién

‘ M6t chuong trinh chin chu doi héi ngusi phu trach dong thai kiém sodt menu, chi phi, thoi giun,.

nghiém khdch mai.

NHIEU PAU MO} THOI GIAN HAN CHE NGAN SACH KHO KIEM SOAT

Bép, van chuyén, Brief thay déi hodc Cdc hang muc phdét

dung cy, trang triva
nhdn su dé Lléch
thong tin.

lich trién khai gdap sinh khé theo ddi néu
l&m téing rdi ro thiéu bdo gid thiéu cau
soOt. trdc.

AP LUC HIEN TRUONG

Venue, sé khdch v
lubng phuc vu c6 thé
thay déi sat gio.



e VAI TRO CUA AZ MEALS

Mt dau méi xuyén sudt

AZ Meals L& dau méi xuyen sudt, k&t néi va diéu phdi todin bd hang muc F&B tU tiép nhan yéu cau, x
phdp dén trién khai, kiém sodt va ban giao. "

TIEP NHAN BRIEF

Lam rd loai chuong trinh, sé khdch, thoi
gian, venue va ngén sdch.

XAY DUNG GIAI PHAP

bé xudt menu, cdch phuc vu, setup va nhan
su phu hop.

DIEU PHOI TRIEN KHAI KIEM SOAT & BAN GIAO

Theo sdt chat luong, phdt sinh, nghiém
thu va ho so thanh todn.

K&t ndi bép, logistics va ddi hién trudng
theo cung mét timeline.




e QUY MO PAP UNG

Nang luc phuc vu doanh nghiép

AZ Meals s& hitu ndng luc trién khai linh hoat, ddp Uing da dang quy mé va van hanh déng thai tai )
diém theo quy trinh théng nhat. 3

1.000+ sudit/ngay

Nang luc chuén bi vé phuc vu
sdn luong Lén, bdo dam chat
luong va dung tién do.

3.000+ don hang

Kinh nghiém trién khai da
dang loai hinh, quy mé va
khéng gian t6 chuic su kién.

1000+ khach médi/nam

Mo&i ndm, AZ Meals tiép tuc duac
hon 1.000 khdch hang mdi tin
tudng lua chon.

12 dia diém cung lic

Trién khai déng thai trong cung
khung gi& véi quy trinh kiém
sodt théng nhat.

5 dén 7 ngay lién tuc

Van hanh 6n dinh cho cdc chudi
chuong trinh va chién dich trong
nhiéu ngdy lién tiép.

50 dén 5000 khdch

Ddp ung linh hoat tu nhing
budi hop nhé dén su kién quy
Mo hang nghin khach.




e BAC NAM VA CAC TiNH THANH

Pham vi trién khai

Déi ngl v& mang luéi van hainh phuc vu trong diém tai TP.HCM, Ha Ndi va cdce khu vue ¢6
doanh nghiép.

i

BINH DUGNG LONG AN

BAC NINH

BEN TRE TAY NINH

I
)

Khd néng trién khai dugc xdc nhdn theo quy mé, dia diém, timeline va yéu céu héu can ctia tiing chuon




e CAC CHUGNG TRINH DA TRIEN KHAI

Kinh nghiém thuc chién

AZ Meals da tich Lay kinh nghiém thuc chién qua nhiéu chuong trinh doanh nghiép, tur
dén cdc su kién quy mé Lén, yéu cau van hanh lién tuc.

Campaign ngdy doi véi"
ngay lién tuc. 3
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D Hour, town hall, happ
bb dinh ky. -

Year End Party, gala va
doanh nghiép. "

Phuc vu tai van phbng,".
khéng gian outdoor.




e KINH NGHIEM THUC CHIEN

Khdach hang va quy mé da phuc vu

LAZADA
Campaign ngdy déi, 1.000 khdch/ngdy trong 5 dén 7 ngdy

SHOPEE
500 khdch, chuong trinh sale va cdce dip Lé Lén

VIETTEL POST Thdng, quy, ndm
Chuong trinh ky niém véi quy mé 1.000 khdch

COTECCONS

Quy mb khodng 1.600 khdch

DELOITTE Dinh k)‘{
D Hour 300 khdch, khodng 2 su kién/thdng tai Bdc vai Nam

AMAZON
200 khdch, khodng 2 su kién/thdng tai van phong

VINGROUP
Quy md khodng 1.500 khdch

VNG + ZALO Town hall, happy hour
Sinh nhét va su kién quy md dén 2.500 khdch



e HE DICH VU DOANH NGHIEP

T budi hop nhé dén sukién quy mé lén

AZ Meals cung cdip hé sinh thdi dich vu catering linh hoat, ddp ting tron ven nhu cdu tir cdc budi ho
su kién thucong hiéu quy mé Lan.

CORPORATE MEETING

Tea Break
Coffee Break
Lunch Box

CORPORATE EVENT

Buffet
Finger Food
Cocktail va Gala

EMPLOYEE ENGAGEMENT

Birthday
Appreciation
Wellness va Internal Event

BRAND & CUSTOMER EVENT

Networking
Launching
Opening va Customer Event



e CACH AZ MEALS DONG HANH

TRUGC SUKIEN

Khéo sdt yéu cau va dia diém
Chét menu, layout va timeline
Chudn bi checklist vé& phuong dn
du phonag,.

P A A -
MOt dCILI MOl TRONG SUKIEN
o
biéu phoi setup dung gid

XUYén sualt trlréc, _ Kiém sodt mén an va khu vuc

tiéc. Phdi hop truc tiép véi dau

trong va SOuU tiéc. moi doanh nghiép.

SAU SUKIEN

Thu don va ban giao khu vuc
Do6i sodt hang muc da thuc hién
Tiép nhéan phdn hoi va ho tro
phdadt sinh.




e DICH VU CHU LUC
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Phu hop

Hop doanh nghiép, dao tao, workshop, networking
va khai truong.

Hang muc
Mdn mén, mén ngot, dé uéng, dung cu, trang tri
va nhén su.

Tuy chinh
Diéu chinh menu, cdch trinh bay, mdu sdc va
nhdn dién theo chuong trinh.

V)N




e DICH VU CHU LUC

Buffet va tiéc ban

SETUP

Line tiéc, dung cu, bdng
tén mon va trang tri.

THU DON

Hodn trd mat bdng sau khi
chuong trinh két thuc.

THUC DON

Nhiéu nhém mén, can doi
khéu vi va ngén sach.

NHAN SU

Nhdan sutheo quy mo,
timeline va ludng khdch.

L



BANH MI & COFFEE/TEA
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e DICH VU CHU LUC Py

Lunch Bc
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Gidi phdp phii hgp ¢
ron, chucong trinh
hodic yéu cau khdu p

v Menu theo khdu vi

/ Bao bi vé&i nhan dién
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v Chia diém giao
v B6 sung ban, khan, «
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e AZ MEALS VAN HANH THE NAO

Chu6i van héinh tron gé

AZ Meals kiém sodt xuyen sudt todn bé chudi van hanh, ti chudn bi tai bép dén phuc vu va ban gia:
moi su kién dién ra dong bd, dung tién do.

®

BEP

Chudn bi
nguyén liéu,
sdn xudt theo
menu va kiém
sodt s6 luong.

©

LOGISTICS

Pbong goi, van
chuyén va duy
tri diéu kién
nong hodc
lanh.

©

SETUP

B6 tri line tiéc,

dung cu, trang
tri va nhén dién
tai venue.

()

PHUC VU

Diéu phdi nhén
su, b6 sung
mon va ho tro
khach trong
chuaong trinh.

b
L

5,

CLEANUP

Thu hdi dung
cu, vé sinh va
ban giao mat
bdng.



e NANG LUC VAN HANH

Kinh nghiém tr rién khai
nhiéu diéu kién hién trucng

1.000+ SUAT/NGAY

Phuc vu s
cdc chigr

NHIEU PIEM CUNG LUC

piéu phai o
trong cun

BAC VA NAM

Trién .
bd tai nhig

VAN PHONG DEN OUTDOOR

Linh hoat
va diéu ki

50 DEN HANG NGHIN KHACH

Ddp Ung lir
cdc chuor

GAP, THAY POI, YEU CAU DAC BIET

Cé phuor
kién thuc



e KINH NGHIEM THUC CHIEN

Nh{ng bai todin AZ Meals da xu ly

‘ AZ Meals chu doéng xay dung phucng an phu hap cho tung diéu kién thuc té, gitp doanh nghle

nhiing yéu céu phuc tap trong qud trinh té chic su kién.

VENUE KHONG CO BEP

Chudn bi tai bép — van chuyén
— ki€ém sodt nhiét dé — hodn
thién va setup tai venue.

KHACH TANG SAT GIO

Diéu chinh khau phén, bd sung
mon va nhén su theo khd nding
ddp Ung thuc té.

500 KHACH AN TRONG 20 PHUT

T6i uu menu, sé line, nhan su
va ludng phuc vu dé dam bado
téc do phuc vu.

12 PIA PIEM CUNG KHUNG GIO

Chuén hda checklist, setup va
quy trinh nhan dién; diéu phoi
riéng cho tung dia diém.

EVENT NGOAI TROI

Tinh todn phuong én van chuyén,
bdo quadn, setup va phuong an du
phong theo diéu kién thuc té.

YEU CAU THAY DOI SAT NGAY

Nhanh chdéng diéu chinh menu, sé
lugng, layout setup va nhdn su ma
van dédm bdo tién dd trién khai.



e NANG LUC TUAN THU

Hoso
& tieu chudn kiem soat

‘ AZ Meals xéy dung hé thdng hd s, tiéu chuén bé&p va quy trinh kiém sodt nham ddp
doanh nghiép. "'

HO SO PHAP LY

. Gidy phép kinh doanh

(¥ Gidly chiing nhan VSATTP
. H6 s6 nhan su

. HO so ngudn nguyén liéu




Cdu tric bdo gid

‘ AZ Meals xay dUng bdo glo chi tiét theo tiing hang muc, gitp doanh nghiép dé dang kiém sodt n
duyét ndi bd v& han ché chi phi phdt sinh. -

DUNG CU

Ban ghé, khan, chén dia, ly va
thiét bi.

TRANG TRi

Hoa, backdrop, bang tén mon
va nhdan dién.

THUC BGON

Tén man, s6 luong, khau phan
va don gid.

NHAN SU

THUE & THANH TOAN

VAT, dat coc, tién dé va diéu
kién thanh todn.

VAN CHUYEN

Phi giao nhan theo dia diém va
thai gian.

Setup, phuc vu, diéu phdi va
thu don.

Moi hang muc bd sung chl dudc trién khul sau khi co xdc nhén caa khdach hang.
Doanh nghlep chi cén dua ra yéu céiu. AZ Meals phu tréch phan con lai




e TU BRIEF DEN SU KIEN

Quy trinh lam viéc

‘ AZ Meals trién khai quy trinh lam viéc rd réing tu tiép nhén brief dén nghiém thu, gidp do
tién dé va phdi hap hiéu qué trong tung giai doan.

0 J« R

BRIEF

» Loai tiéc
» S6 khdch
» Ngay gio
» Dia diém
» Ngdn sdch

02

PROPOSAL

» Menu

» Bdo gida

» Phuong dn setup
» Hang muc di kem

03

CONFIRMATION

» Haop dong

» Dat coc

» Timeline

» Dau moi phoéi hop

04

EVENT

~ » Chudn bi

» \/&in chuyén

- » Setup

- » Phuc vu
= » Cleanup
- » Nghiém thu



e CASE STUDY 01

Lazada campaign ngay doi

AZ Meals dap Ung sdn luong Lén trong nhiéu ngay lién tuc, bdo dédm chat lucng mo
xuyén sudt chién dich.

Bail todan
San lugng Lén, trién kh
cao diém tai céd mién B

s

Quy mo
1.000 khdch méi ngay
5 dén 7 ngay lién tuc
Trién khai tai hai mién |

e D 0

Giai phap __
Chudn héa menu, san L1
bdo dam chat lugng dor




e CASE STUDY 02

Coteccons - Tiéc ngodi trdi tai Dinh

AZ Meals trién khai tiéc ngodi trdi quy mé 1.600 khdch, bdo dam tién dé chudn bi
25 ngay.

Baitodn
TS chic tiéc ngodi troi
gian chuén bi chi 25 n

=

Quy mo

1.600 khach :
160 bain tiéc ngodi troi
200 nhén su phuc vu

e D 0

Giai phap b
Thiét ké lubng phuc vu
dd nhan su va kiém 0”

1,

L

y 31 ‘v"‘
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e CASE STUDY 03

VNG va Zalo véi nhiéu dinh dang su

‘ AZ Meals linh hoat thiét ké gidi phdp F&B theo tung dinh dang su kién, ti hoat déng o'

quy mé hang nghin khach.
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Bai toan
Nhiéu dinh dang chuong
yéu cau van hanh dong b

Quy mo
Town hall vér happy hour
Quy md dén khodng 2.50(
Trién khai tai hai mién Na

Giai phap
Linh hoat diéu chinh
vu theo tung dinh dang, d




Khdch hang tiéu biéu

| Pudc tin tudng bai hon 1.000 khdch hang thude nhiéu linh vuc trén todin quéc.

@ Lozada Deloitte. amazon befaperivtct Ve
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V& nhiéu doanh nghiép khdc...

(,C COTECCOMS

@idea

CAMBRIDGE

viettel

T Clci ol Dgin




L3

Y

N
meals
SAN SANG CHO

~ A ~7
BUOI TIEC TIEP THEO?
e tim hiéu thém vé AZ MEALS:

GUi loai tiéc, sd khdach, ngay du kién va ngén sdch. Tr:ﬁgfzx’t"x'gg;ec":;;’“
AZ Meals sé dé xudt phuong dn phu hop trong thégi gian sém nhat. |
HOTLINE TP.HCM
78,000 S R N " 44/17 Dién Bién PhaP.25; Q. BinhThanh

EMAIL WEBSITE

hello@azmeals.vn www.azmeals.vn
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	CATERING SOLUTIONS
	Tư vấn menu • Thiết kế tiệc • Vận hành trọn gói

	Nội dung hồ sơ
	AZ MEALS
	NĂNG LỰC
	GIẢI PHÁP
	MINH CHỨNG

	Một đầu mối xuyên suốt
	AZ Meals là đầu mối xuyên suốt, kết nối và điều phối toàn bộ hạng mục F&B từ tiếp nhận yêu cầu, xây dựng giải pháp đến triển khai, kiểm soát và bàn giao.
	TIẾP NHẬN BRIEF
	Làm rõ loại chương trình, số khách, thời gian, venue và ngân sách.

	ĐIỀU PHỐI TRIỂN KHAI
	Kết nối bếp, logistics và đội hiện trường theo cùng một timeline.

	XÂY DỰNG GIẢI PHÁP
	Đề xuất menu, cách phục vụ, setup và nhân sự phù hợp.

	KIỂM SOÁT & BÀN GIAO
	Theo sát chất lượng, phát sinh, nghiệm thu và hồ sơ thanh toán.


	Năng lực phục vụ doanh nghiệp
	AZ Meals sở hữu năng lực triển khai linh hoạt, đáp ứng đa dạng quy mô và vận hành đồng thời tại nhiều địa điểm theo quy trình thống nhất.
	3.000+ đơn hàng
	Kinh nghiệm triển khai đa dạng loại hình, quy mô và không gian tổ chức sự kiện.

	1000+ khách mới/năm
	Mỗi năm, AZ Meals tiếp tục được hơn 1.000 khách hàng mới tin tưởng lựa chọn.

	1.000+ suất/ngày
	Năng lực chuẩn bị và phục vụ sản lượng lớn, bảo đảm chất lượng và đúng tiến độ.

	50 đến 5000 khách
	Đáp ứng linh hoạt từ những buổi họp nhỏ đến sự kiện quy mô hàng nghìn khách.

	5 đến 7 ngày liên tục
	Vận hành ổn định cho các chuỗi chương trình và chiến dịch trong nhiều ngày liên tiếp.

	12 địa điểm cùng lúc
	Triển khai đồng thời trong cùng khung giờ với quy trình kiểm soát thống nhất.


	Phạm vi triển khai
	Đội ngũ và mạng lưới vận hành phục vụ trọng điểm tại TP.HCM, Hà Nội và các khu vực có nhu cầu sự kiện doanh nghiệp.
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	BÌNH DƯƠNG
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	BẾN TRE
	ĐỒNG NAI
	TÂY NINH
	BẮC NINH

	Kinh nghiệm thực chiến
	AZ Meals đã tích lũy kinh nghiệm thực chiến qua nhiều chương trình doanh nghiệp, từ hoạt động nội bộ định kỳ đến các sự kiện quy mô lớn, yêu cầu vận hành liên tục.
	Campaign ngày đôi với sản lượng lớn và nhiều ngày liên tục.
	D Hour, town hall, happy hour và hoạt động nội bộ định kỳ.
	Year End Party, gala và chương trình kỷ niệm doanh nghiệp.
	Phục vụ tại văn phòng, trung tâm hội nghị và không gian outdoor.
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	2024 đến nay

	DELOITTE
	Định kỳ

	SHOPEE
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	Định kỳ

	VIETTEL POST
	Tháng, quý, năm

	VINGROUP
	D Hour, town hall

	COTECCONS
	Year End Party

	VNG + ZALO
	Town hall, happy hour


	Từ  buổi họp nhỏ đến sự kiện quy mô lớn
	AZ Meals cung cấp hệ sinh thái dịch vụ catering linh hoạt, đáp ứng trọn vẹn nhu cầu từ các buổi họp nội bộ đến sự kiện thương hiệu quy mô lớn.
	CORPORATE MEETING
	CORPORATE EVENT
	EMPLOYEE ENGAGEMENT
	BRAND & CUSTOMER EVENT

	Tea break & Finger food
	Phù hợp
	Họp doanh nghiệp, đào tạo, workshop, networking và khai trương.

	Hạng mục
	Món mặn, món ngọt, đồ uống, dụng cụ, trang trí và nhân sự.

	Tùy chỉnh
	Điều chỉnh menu, cách trình bày, màu sắc và nhận diện theo chương trình.


	Lunch Box và
	dịch vụ theo yêu cầu
	Giải pháp phù hợp cho lịch trình bận rộn, chương trình nhiều điểm giao hoặc yêu cầu khẩu phần riêng.
	✓ Menu theo khẩu vị hoặc chế độ ăn
	✓ Bao bì và nhận diện theo thương hiệu
	✓ Chia điểm giao hoặc chia khung giờ
	✓ Bổ sung bàn, khăn, dụng cụ và nhân sự
	✓ Hỗ trợ hồ sơ hợp đồng và hóa đơn VAT

	Chuỗi vận hành trọn gói
	AZ Meals kiểm soát xuyên suốt toàn bộ chuỗi vận hành, từ chuẩn bị tại bếp đến phục vụ và bàn giao, bảo đảm mỗi sự kiện diễn ra đồng bộ, đúng tiến độ.
	BẾP
	Chuẩn bị nguyên liệu, sản xuất theo menu và kiểm soát số lượng.

	LOGISTICS
	Đóng gói, vận chuyển và duy trì điều kiện nóng hoặc lạnh.

	SETUP
	Bố trí line tiệc, dụng cụ, trang trí và nhận diện tại venue.

	PHỤC VỤ
	Điều phối nhân sự, bổ sung món và hỗ trợ khách trong chương trình.

	CLEANUP
	Thu hồi dụng cụ, vệ sinh và bàn giao mặt bằng.


	Kinh nghiệm triển khai
	nhiều điều kiện hiện trường
	1.000+ SUẤT/NGÀY
	NHIỀU ĐIỂM CÙNG LÚC
	BẮC VÀ NAM
	VĂN PHÒNG ĐẾN OUTDOOR
	50 ĐẾN HÀNG NGHÌN KHÁCH
	GẤP, THAY ĐỔI, YÊU CẦU ĐẶC BIỆT

	Những bài toán AZ Meals đã xử  lý
	AZ Meals chủ động xây dựng phương án phù hợp cho từng điều kiện thực tế, giúp doanh nghiệp xử lý hiệu quả những yêu cầu phức tạp trong quá trình tổ chức sự kiện.
	VENUE KHÔNG CÓ BẾP
	Chuẩn bị tại bếp → vận chuyển → kiểm soát nhiệt độ → hoàn thiện và setup tại venue.

	KHÁCH TĂNG SÁT GIỜ
	Điều chỉnh khẩu phần, bổ sung món và nhân sự theo khả năng đáp ứng thực tế.

	500 KHÁCH ĂN TRONG 20 PHÚT
	Tối ưu menu, số line, nhân sự và luồng phục vụ để đảm bảo tốc độ phục vụ.

	12 ĐỊA ĐIỂM CÙNG KHUNG GIỜ
	Chuẩn hóa checklist, setup và quy trình nhận diện; điều phối riêng cho từng địa điểm.

	EVENT NGOÀI TRỜI
	Tính toán phương án vận chuyển, bảo quản, setup và phương án dự phòng theo điều kiện thực tế.

	YÊU CẦU THAY ĐỔI SÁT NGÀY
	Nhanh chóng điều chỉnh menu, số lượng, layout setup và nhân sự mà vẫn đảm bảo tiến độ triển khai.
	HỒ SƠ PHÁP LÝ
	TIÊU CHUẨN & QUY TRÌNH BẾP


	Cấu trúc báo giá
	AZ Meals xây dựng báo giá chi tiết theo từng hạng mục, giúp doanh nghiệp dễ dàng kiểm soát ngân sách, phê duyệt nội bộ và hạn chế chi phí phát sinh.
	THỰC ĐƠN
	Tên món, số lượng, khẩu phần và đơn giá.

	DỤNG CỤ
	Bàn ghế, khăn, chén đĩa, ly và thiết bị.

	TRANG TRÍ
	Hoa, backdrop, bảng tên món và nhận diện.

	NHÂN SỰ
	Setup, phục vụ, điều phối và thu dọn.

	VẬN CHUYỂN
	Phí giao nhận theo địa điểm và thời gian.

	THUẾ & THANH TOÁN
	VAT, đặt cọc, tiến độ và điều kiện thanh toán.
	Mọi hạng mục bổ sung chỉ được triển khai sau khi có xác nhận của khách hàng.
	Doanh nghiệp chỉ cần đưa ra yêu cầu. AZ Meals phụ trách phần còn lại



	Lazada campaign ngày đôi
	AZ Meals đáp ứng sản lượng lớn trong nhiều ngày liên tục, bảo đảm chất lượng món ăn và tiến độ phục vụ xuyên suốt chiến dịch.
	Bài toán
	Sản lượng lớn, triển khai liên tục trong các ngày cao điểm tại cả miền Bắc và miền Nam.

	Quy mô
	1.000 khách mỗi ngày
	5 đến 7 ngày liên tục
	Triển khai tại hai miền Nam - Bắc

	Giải pháp
	Chuẩn hóa menu, sản lượng và quy trình điều phối, bảo đảm chất lượng đồng nhất tại cả hai miền.


	Coteccons - Tiệc ngoài trời tại Dinh Độc Lập
	AZ Meals triển khai tiệc ngoài trời quy mô 1.600 khách, bảo đảm tiến độ chuẩn bị và phục vụ trong thời gian 25 ngày.
	Bài toán
	Tổ chức tiệc ngoài trời tại Dinh Độc Lập với thời gian chuẩn bị chỉ 25 ngày.

	Quy mô
	1.600 khách
	160 bàn tiệc ngoài trời
	200 nhân sự phục vụ

	Giải pháp
	Thiết kế luồng phục vụ phù hợp mặt bằng, bố trí đủ nhân sự và kiểm soát tiến độ cho 160 bàn tiệc.


	VNG và Zalo với nhiều định dạng sự kiện
	AZ Meals linh hoạt thiết kế giải pháp F&B theo từng định dạng sự kiện, từ hoạt động nội bộ đến chương trình quy mô hàng nghìn khách.
	Bài toán
	Nhiều định dạng chương trình, quy mô thay đổi và yêu cầu vận hành đồng bộ tại hai miền.

	Quy mô
	Town hall và happy hour /  Chương trình sinh nhật
	Quy mô đến khoảng 2.500 khách.
	Triển khai tại hai miền Nam - Bắc

	Giải pháp
	Linh hoạt điều chỉnh menu, nhân sự và luồng phục vụ theo từng định dạng, địa điểm tại hai miền.


	Khách hàng tiêu biểu

